
MAKI ROLLS

NOYANE ANGRY TUNA   * H,P,SE,SF
atún aleta azul / aguacate / pepino 
mayo yuzu kosho / chile dulce

FLAMED SALMON   * G,H,P,SY,SE,SF
alioli de chipotle / salsa unagi / aguacate / tobiko

TORCHED AVOCADO   G,SY,SE,SF,MZ
boniato crujiente / yuzu kosho 
puré de aguacate / jalapeños toreados

SASHIMI (2ud) 

MAGURO   *G,P,SY,SF
atún

SAKE   *G,P,SY,SF
salmón

EBI   *H,L,SE,SF,P
langostino

NIGIRI (2ud) 

SIDE DISHES

STEAMED JASMINE RICE   N,SE,VG

BLACK GARLIC MUSHROOM   G,SY,L,SE,V
tomate cherry / hongos de temporada 
salsa de ajo negro

GRILLED ASPARAGUS  P,SY,N,SE
salsa miso / polvo de togarashi / nori / pistacho

COLD STARTERS

OYSTER  * P,A,G,C,SY 7ud
chalaquita / yuzu / rocoto / caviar 

TUNA CEVICHE  *G,P,SY,A,SE,SF 
leche de tigre de coco / reducción de 
mango-chipotle / coco crujiente / curry 

WAGYU BEEF TATAKI  *G,P,SY,N,SE,SF 
jalapeño tempura / ponzu trufada
salsa yuzu kosho 

CUCUMBER SALAD   G,N,SY,SE,SF 
aderezo de soja y ajos / pepino persa 
hongos / cacahuete

CHIFA DUCK SALAD G,H,SY,N,SE,MZ 
pato confitado / quinoa / salsa hoisin
albahaca y menta 

HOT STARTERS

SPICY EDAMAME   G,P,SY,L,A,SE,SF 
salsa kimchi / ajos / limón

CRISPY CALAMARI   G,H,P,SY,L,SE,M
hojas de curry / chile de árbol / cilantro 
salsa de chile agridulce

SHORT RIB BAO (2UD)   G,H,SY,L,A,MZ,SE,SF
alioli de chipotle / vegetales encurtidos

BEEF WAGYU TENDERLOIN A5 (50GR) 
*G,P,SY,A,SE
salsa tare

OCTOPUS   H,P,L,SE,M
espuma de arroz / salsa de pimientos
chili chimichurri

PADRON PEPPERS   G,SY,SE,SF,VG
salsa tare

(C) CRUSTACEOS | (H) HUEVOS | (P) PESCADO
(SY) SOJA | (A) APIO | (MZ) MOSTAZA | (G) GLUTEN
| (V) VEGETARIANO | (L) LACTEOS | (M) MOLUSCOS 

(N) NUECES | (VG) VEGANO | (SE) SESAMO
(AL) ALTRAMUCES | (SF ) SULFITOS

*EL CONSUMO DE CARNES, AVES M MARISCOS, 
CRUSTACEOS O HUEVOS CRUDOS O 

POCO COCIDOS PUEDE AUMENTAR EL RIESGO
 DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS

 POR LOS ALIMENTOS. 

En toda Asia, la gastronomía se basa 
en la tradición, el sabor y la 

alegría de compartir.  
Desde los bulliciosos mercados hasta las 
técnicas ancestrales, cada plato cuenta 

una historia. 
Acompáñanos mientras 
las llevamos a la mesa.

MAGURO   *G,P,SY,SF
atún

SAKE   *G,P,SY,SF
salmón

EBI   *H,L,SE,SF,P
langostino

WOK

BEEF-UDON NOODLE    G,P,SY,L,A,SE,M
solomillo / pak choi / cebollín / furikake 

PRAWNS KUNG PAO   G,C,H,P,SY,N,SE,SF
langostinos tigre / anacardos / pimientos

FRIED RICE    G,H,SY,SE,N,L
shitake / cebollín / pimientos / sésamo
salsa tsuyonomoto

NOYANE’S SPECIALTIES 

CORN FED CHICKEN CURRY  G,P,L,N,A,MZ,SE,M
pollo / pak choi / guisantes / castañas 
portobello / salsa de curry

SHORT RIB RICE   G,SY,L,A,SE,SF
arroz frito / shitake / ajos crocantes 
yakiniku trufada 

PUMPKIN CURRY    G,SY,N
champiñones / berenjena / brócoli / edamame

FROM THE JOSPER  

CAVIAR

eleva tu experiencia agregando caviar

CAVIAR DE BELUGA ( 30GR) 

CAVIAR DE BELUGA ( 50GR) 

WAGYU BEEF TENDERLOIN A5 (150GR)  
*G,P,SY,A,SE
chimichurri

300 GR RIB EYE LOCAL   G,SY,L,A,SE,SF
chimichurri de yuzu kosho / salsa citrus yakiniku

WHOLE SEABASS  G,H,P,N,A,SE,M
jalapeño / aceite de albahaca / aguacate 
cebollin / cilantro ajos crocantes


